Kuchar pfipravuje a vari pokrmy v restauracich, hotelech,
jidelnach a dalSich stravovacich zafizenich. Kuchar
vybira suroviny podle planovanych jidel a planuje si

jejich pripravu. Kontroluje ¢erstvost a kvalitu surovin.
Pripravuje ingedience a vafi pokrmy podle recepti

nebo pokynl séfkuchare. Obsluhuje, kontroluje a Cisti
kuchynské vybaveni, jako jsou grily, sporaky, trouby, rosty
a podobné.
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Vzdelani pro vykon profese

- ZA&ci jsou pFipravovani pro vykon obou profesi. Sou&asti studia jsou &asto
oo i specialni barmanské ¢i sommeliérské kurzy.
* « Absolventi mohou pokracovat v nastavbovém studiu, v oboru Gastronomie.

"o « Po ziskani praxe v oboru je moznost samostatného zivnostenského podnikani,
\ jehoz podminkou je vyucni list.
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http://katalog.nsp.cz/p/kuchar/101930.html
http://www.infoabsolvent.cz/Obory/KartaOboru/6551H01/Kuchar-cisnik
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